MENU |

Tomatencremesuppe
mit Basilikumcroutons
7,30 €
oder
Rohkostsalate
mit Wildkrautern, Granatapfel und Grissini
8,90 €
* & Kk
Hirschroulade
in Wacholdersauce mit Burgunder-Rotkohl
und KartoffelkloBe
29,50 €
oder
Fettuccinis mit Orkney Lachs,
Wolfsbarsch und Gambas
Sugotomaten und kleinen Gemiisen
29,80 €
* % %
Apfelofenschlupfer
mit Vanillesauce und Rahmeis
8,40 €

3-Gang Menii 43,50 €

KLEIN & FEIN VORWEG

Kraftbriihe mit Maultaschle

Zwiebelsuppe mit Kasecroutons

Cremesuppe vom Hokkaidokiirbis und Kokosmilch
Bunter Vitaminsalat mit feinem Ol

Feldsalat mit Kiirbiskerndl, Speck und Kracherle
Wintersalat mit Winterfriichten und Monchskopfkase
Schnecken im KrauterséBle mit Lauch

Austern fine de Claires

MENU 11

Tartar vom Thunfisch
mit Avocado, Ingwer und Wasabi

19,80 €

* k *

WeiBe Tomatencremesuppe

mit Einlage
8,90 €

* k *

Hirschriicken

aus heimischen Waldern
mit Gnocchis, Apfel, Nissen

und Wintergemiise
34,90 €

* k *

Geeiste Schokoladenterrine
mit Blutorangensorbet

12,50 €

4-Gang Menii 69,90 €

Stiuck

7,40 €
8,30 €
8,80 €
7,60 €
11,80 €
14,90 €
16,50 €

4,60 €



VEGETARISCH

Hausgemachte Schlutzkrapfen mit Spinat, Champignons und Bergkase 27,30 €
Frischgemiiseteller mit Hummus, Falafel und Joghurtschnittlauchsauce 26,80 €
Waldpilze mit Pfannkichle und Gemiisegarnitur 27,80 €

HAUPTGERICHTE

Hausgemachte Maultaschen...

.... geschmelzt mit Zwiebeln, hausgemachter Kartoffelsalat und Blattsalat 16,20 £
.... mit Waldpilzen, Krautern und Gemiuse 19,90 €
Schwabisches Linsengericht mit Wienerle, gerducherten Schweinebackle

und handgeschabten Spatzle 21,50 €
Rehkrautwickel mit Preiselbeer-Pfeffersauce und Kartoffelpiirée 22,50 €

Paniertes Schnitzel vom Landschwein
wahlweise mit Kartoffelgurkensalat oder mit Kartoffelstabchen 22,80 €

Boeuf Bourguignon mit Gemiise und Backernudeln 29,50 €

Pfeffersteak vom Albtaler Weiderind mit gratinierten Ofenkartoffeln

und buntem Marktgemiise 32,80 €
Rosa gebratene Entenbrust mit Orangen,

mit Mandelkrapfen und Saisongemise 33,00 €
Kalbsriickensteak mit Sidweinsauce, bunte Waldpilze,

handgeschabten Spatzle und Marktgemiise 34,80 €
Rinderlende mit Ganseleberschnitzel in Madeirasauce,

hausgemachten Schupfnudeln und buntem Marktgemiise 43,50 €
Zanderfilet aus dem Ofen an Rahmkraut und Kartoffelgeback 32,80 €

Bitte fragen Sie den Service nach der Fisch Tagesempfehlung

Riickenfilet vom Nordmeer Kabeljau aus dem Pfannle

in Zitronenbutter, mit Aromaten, Krautern, Kartoffele und Gemusebeet 33,50 €

Wintersalat mit gebratener Poularde 25,20 €

oder mit gegrillten Fischen 28,50 €
Eine Auswahl an Desserts finden Sie auf unserer Dessertkarte. NATURPARK-

WIRTE

Unser Servicepersonal berat Sie gern. ﬂ
~
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