MENU |

Tomatencremesuppe
mit Croutons
7,30 €
oder
Rohkostsalate
mit Wildkrautern, Granatapfel und Grissini
7,90 €
* % %
Spanferkelkrustenbraten
in Schwarzbiersauce mit Pflaumen,
Kartoffelknodel und Tagesgemiise
28,60 €
oder
Zanderfilet aus dem Ofen
an Barlauchnudeln und kleinen Gemiisen
30,20 €
* k%
Rhabarbergriitze
mit hausgemachtem Sauerrahmeis
8,40 €

3-Gang Menii 42,50 €

KLEIN & FEIN VORWEG

MENU 11

Tartar vom Thunfisch
mit Wakame, Ingwer,
Guacamole von der Avocado
19,80 €

* * *

Cremesuppe von Roter Beete
mit Gorgonzola-Walnuss-Ravioli
8,90 €

* %k *

Kalbsriicken mit griinem Spargel,

Mozzarella und luftgetrocknetem Schinken

dazu Barlauchgnocchis
und Gemiise
39,50 €

* % %

Geeister Ziegel von Vanille und Erdbeer

an Frichtedialog
12,80 €

4-Gang Menii 72,50 €

Kraftbrithe mit Maultaschle 7,80 €
Cremesuppe von Barlauch und Kartoffel 7,90 €
Bunter Vitaminsalat mit feinem Ol 7,80 €
Bunte Blattsalate mit Mozzarella, Strauchtomaten, Oliven und Grissini 14,80 €
Schnecken mit Champignons und Barlauch 16,50 €
Perlhuhnterrine mit Ananaschutney und kleinem Zupfsalat 16,90 €
Austern ,Fine de Claires* Stiuck 4,60 €



VEGETARISCH
Kartoffelgnocchis mit Mozzarella, Blattspinat und Sugotomaten

Frischgemiiseteller mit Hummus, Falafel und Joghurtschnittlauchsauce
Waldpilze mit Pfannkichle und Gemiisegarnitur

HAUPTGERICHTE

Hausgemachte Maultaschen...

.... geschmelzt mit Zwiebeln, hausgemachter Kartoffelsalat und Blattsalat
.... mit Waldpilzen, Krautern und Gemise

Gemiise-Hiihnertopf mit Reisnudeln, asiatischen Gewtiirzen, Krautern und Gemiise kleine Portion
groBe Portion

Schwabisches Linsengericht mit Wienerle, gerducherten Schweinebackle
dazu handgeschabte Spatzle

Paniertes Schnitzel vom Landschwein
wahlweise mit Kartoffelgurkensalat oder mit Kartoffelstabchen

Hirschragout vom heimischen Wild, dazu Preiselbeeren, Champignons,
hausgemachten Spatzle und Blattsalate

Eingemachtes Kalbfleisch im WeiBweinsdBle mit Frihlingslauch,
handgeschabten Spatzle und kleinen Gemiisen

Pfeffersteak vom Albtaler Weiderind mit gratinierten Ofenkartoffeln
und buntem Marktgemiise

Rosa gebratene Entenbrust mit Rhabarber
mit hausgemachten Schupfnudeln und Saisongemiise

Pasta mit Wolfsbarsch, Orkney Lachs und Gamba
mit Sauce Amoureuse und kleinen Gemisen

Kalbslende und geschmorte Kalbsbackle

mit Krautersaitlingen, hausgemachten Schupfnudeln und Saisongemiise
Skrei Kabeljau aus dem Pfannle wahlweise mit Schnittlauchsauce
oder mit Kapernbutter, Gemisebeet und Kartoffeln

Eine weitere Fisch-Tagesempfehlung empfiehlt lhnen unser Servicepersonal

Wintersalat mit gebratener Poularde
oder mit gegrillten Fischen

und als Dessert empfehlen wir lhnen

Apfelkiichle mit Vanillesauce und Rahmeis
Schokoladen-Panna Cotta mit Baileysschaum und Haselnusseis

Eine Auswahl an weiteren Desserts finden Sie auf unserer Dessertkarte.

Unser Servicepersonal berat Sie gern.
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