MENU |

Leberknddelsuppe
oder
Krauterfladlesuppe mit Wurzelgemuse
7,80 €
oder
Rohkostsalate mit Blattsalaten,
Radieschen und Grissinis
8,80 €
Roulade vom Rimmelbacher Hof Rind
mit Spatburgundersauce, Kartoffelpiirée
und Marktgemiise

MENU 11

Lammuwirts kalte Fischleckereien
mit Thunfischtatar, Eismeerkrabben, Felsenauster,
Orkney Lachs und Guacamole von der Avocado
19,90 €

* %k *

Klare Zitronengrasessenz
mit Gemisetaschle
9,20 €

* %k *

Hirschriicken mit Quitten,

320YdSe0r € Preiselbeerep, Kartoffelroulade
Seesaibling und Tiefseebarsch und Wmtergem.use
Naturparkwirte
an der Haut gebraten
mit Gemlse, Pinienkerne, Krautern, 41,50 €
Blattspinat und Bauernkartoffeln .
Naturparkwirte
31,50 € Zimtparfait
hausgemachten Rumfriichte und Schokolade
e 12,90 €
Apfelofenschlupfer
mit Vanillesauce und Rahmeis
9,50 €

4-Gang Menii 81,50 €
3-Gang Menii 45,90 €

KLEIN & FEIN VORWEG

Kraftbrithe mit Maultaschle Naturparkwirte 8,50 €
Kiirbiscremesuppe mit Kerndl und Kirbiskerne Naturparkwirte 9,20 £
Bunter Vitaminsalat mit feinem Ol 8,20 €
Feldsalat mit Speck und Kracherle 13,60 €
Badischer Ziegenkase gratiniert an Wildkrautersalat, Feigensenf und schwarzen Nissen 17,20 €
Chefsalat mit Biiffelmozzarella, Strauchtomaten, Avocado und Melone 17,80 €
Avocadofacher mit Kutterkrabben und Eismeerkrabben 17,90 €
Badische Fleischpastete vom Kalb und Hirschterrine

mit Johannisbeersauce und kleinem Zupfsalat Naturparkwirte 17,50 €
Carpaccio vom Rinderschinken an Rucola mit altem Balsamico, Parmesan,

Oliven und Strauchtomaten 18,40 €
Blatterteigpastete mit Ragout fin und kleiner Garnitur 21,80 €

NATURPARK-

WIRTE
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VEGETARISCH

Falafel mit Frischgemiise, Hummus und Joghurt-Dip
Pilzrisotto mit Padanochip und Gemiisegarnitur
Hausgemachte Agnolotti mit Sugotomaten, Pinienkerne und Blattspinat

Triiffelnudeln kleine Portion
groBe Portion

HAUPTGERICHTE

Maultaschen geschmelzt mit Kartoffel- und Endiviensalat Naturparkwirte
oder gebraten mit bunten Pilzen und Gemiisegarnitur

Schwabisches Linsengericht mit Wienerle,
geraucherten Schweinebackle und handgeschabten Spatzle Naturparkwirte

Hirschkrautwickel in wiirziger Pfeffer- Preiselbeersauce mit Kartoffelplree

Paniertes Schnitzel vom Kraichgauer Landschwein
wahlweise mit Kartoffelstabchen oder Kartoffel-Gurkensalat Naturparkwirte

Eingemachtes Kalbfleisch mit Champignons, Lauch und handgeschabten Spatzle

Hirschragout mit Champignons, Preiselbeeren,
handgeschabten Spatzle und Blattsalate Naturparkwirte

Rostbratenzipfele im StroganoffsdBle mit Résti und Marktgemiise Naturparkwirte

Pfeffersteak vom Albtaler Weiderind
mit gratinierten Ofenkartoffeln und Marktgemiise Naturparkwirte

Rosa gebratene Entenbrust mit Mandarinen,
hausgemachte Schupfnudeln und Marktgemiise

250 g Rib Eyes vom Albtaler Weiderind mit Gewiirzbutter,
Kartoffelgratin und Marktgemiise Naturparkwirte

Kalbsriicken mit Morchel-Creme, Rosti und Marktgemiise Naturparkwirte
Kalbsfiletwiirfel an Triffelnudeln mit kleinem Gemiise

Matjesvariation mit Matjes, Rotweinmatjes, Rauchermatjes, Apfel, Zwiebeln und Kartoffeln
Saisonsalat mit gegrillten Fischen oder mit gebratener Poularde

Zanderfilet in der Gewiirzkruste mit Sc. Remoulade, hausgemachter Kartoffel-Gurkensalat
Gegrillter Thunfisch an mediterranem GemUse mit Teriyaki Sauce und Glasnudelsalat

Lammwirt’s feiner Fischteller mit Seeteufel, Wolfsbarsch, Gamba,
Orkney Lachs und Jakobsmuschel an Krauterrisotto und kleinen Gemiisen

und als Dessert empfehlen wir lhnen

Sorbetteller Lamm
Schokoladen-Pannacotta mit Piemonteser Haselniissen, Baileysschaum und Kokoseis

Eine Auswahl an weiteren Desserts finden Sie bei den Tagesmeniis sowie
auf unserer Dessertkarte.

Unser Servicepersonal berat Sie gern.
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