MENU |

Badische Griinkernsuppe
mit MarkkloBchen
7,50 €
oder
Bunter Vitaminsalat
mit feinem Ol
8,80 €
Scherzel vom Albtaler Weiderind
mit Kartoffelmus, Spatburgundersauce
und Ofengemiise
30,90 €
oder
Badische Zanderkl6Bchen
mit Seesaibling
an Beurre blanc, feine Niidele und Gemiise
31,90 €
Zitronenflan mit Zitronensorbet
und Rhabarber-Erdbeergriitze
9,90 €

3-Gang Menii 47,90 €

KLEIN & FEIN VORWEG

MENU 11

Lammwirt’s feinem aus dem Meer
mit Thunfischtatar, Orkney Lachs,
Sushirolle und Eismeerkrabben
21,80 €

* k

Feine Erbsensuppe
mit Minze und Mandeln
9,20 €

* % %
Oster Lammriicken
mit feiner Krauterkruste,
mit Rosmarinkartoffeln

und mediterranem Gemise
41,50 €

* k *

Sorbetteller Lamm
12,90 €

4-Gang Menii 81,50 €

Kraftbriihe mit Maultaschle oder GrieBkloBchen 8,80 €
Spargelcremesuppe mit eigener Einlage 10,80 €
Kuttelsuppe mit Lemberger 12,00 €
Karamellisierter badischer Ziegenkase mit Friihlingssalat 16,90 €
Chefsalat mit Blffelmozzarrella, Strauchtomaten, Avocado und Melone 17,80 €
Avocadofacher mit Eismeerkrabben und Kutterkrabben 17,90 €
Perlhuhnterrine und badische Fleischpastete mit Apfel-Mandarinenkompott,

Johannisbeersauce und kleiner Zupfsalat 18,90 €
Artischockensalat mit luftgetrocknetem Rinderschinken,

alter Balsamico und Padanokase 19,20 €
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©
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VEGETARISCH
Hausgemachte Agnolotti mit Sugotomaten

Blattspinat, Padanokase und Krautersaitlinge 28,80 €
Frischgemiisekiichle mit Saisongemuse und Joghurt-Schnittlauchsauce 28,80 €
Spargelrisotto mit grinem und weiBem Spargel, Parmesanchip 30,20 €

HAUPTGERICHTE
Maultaschle
geschmelzt mit Kartoffelund Blattsalat 17,20 €
. mit bunten Pilzen und Gemusegarnitur 19,90 €

Schwiabisches Linsengericht mit geraucherten Schweinebackle, Wienerle
und handgeschabten Spatzle 24,50 €

Paniertes Schnitzel vom Kraichgauer Landschwein
wahlweise mit Kartoffelstabchen oder Kartoffel-Gurkensalat 24,90 €

Hirschragout mit Champignon, Preiselbeeren,
handgeschabten Spatzle und Blattsalate 30,80 €

Geschmortes Lammhiaxle aus dem Ofen
mit gratinierten Ofenkartoffeln und mediterranem Gemise 32,50 €

Pfeffersteak vom Albtdler Weiderind mit gratinierten Ofenkartoffeln

und buntem Marktgemiise 33,90 €
250 gr. Rib Eyes vom Albtdler Weiderind mit Gewirzbutter,

Wirfelkartoffeln und Marktgemiise 34,80 €
Rosa gebratene Entenbrust mit Rhabarber

hausgemachte Schupfnudeln und Frihlingsgemiise 34,90 €
Kalbsfiletwiirfel mit Morchelcreme, Barlauchgnocchis und Frihlingsgemiuse 34,90 €

Frischer deutscher Stangenspargel
mit neuen Kartoffeln und Krauterfladle,

zerlassener Butter oder Sauce Hollandaise 32,50 €
wahlweise dazu .... mit gemischtem Schinken 9,20 €
mit Wiener Schnitzel 15,50 €
mit Orkney Lachsschnitte 16,00 €
mit Rinderfilet 24,90 €

Kalbsriicken ,PrinzeB“ mit frischem deutschem Stangenspargel,

Sauce Hollandaise und Krauterfladle 45,50 €
Gelbflossen Thunfisch vom Grill an Frihlingspanache mit Terijakisauce,

Ingwer und Glasnudeln 31,90 €
Wolfsbarsch vom Grill mit Salbeibutter, mediterranem Gemiise und Krauterkartoffeln 34,50 €

Lammwirt's feiner Fischteller mit Seeteufel, Wolfsbarsch, Zander, Gamba,
Jakobsmuscheln und Orkney Lachs an Krauterrisotto 41,90 €

und als Dessert empfehlen wir lhnen

Apfelofenschlupfer mit Vanillesauce und Rahmeis 9,90 €
Beschwipster Beerenbecher mit Eierlikor, Amaretti, Vanille- und Schokoladeneis 11,20 €
Eine Auswahl an weiteren Desserts finden Sie bei den Tagesmeniis sowie NatuRPaR-
auf unserer Dessertkarte. *

Unser Servicepersonal berdt Sie gern. p



