MENU |

Tomatenfenchelsuppe
mit Basilikumcroutons
8,70 €
oder
Bunter Vitaminsalat mit feinem Ol
8,80 €
% %k %
Bauernentenbraten
mit Apfel, zweierlei Knddel
und Burgunder-Rotkohl
31,80 €
oder
Badische Fischkrautwickel
mit Seesaibling
Basmatireis und WeiRburgundersauce

31,80 €

* %k %k

Milchrahmstrudel
mit Schwarzwalder Beerenrago(t
und Rahmeis
9,90 €

3-Gang Meni 47,90 €

KLEIN & FEIN VORWEG

Kraftbrithe mit Maultdaschle oder Fladle

Kiirbiscremesuppe mit Kerndl und Kirbiskernen

MENU 11

Wachtelterrine & Gebratene Wachtelbrust

mit Weintrauben und Nissen
an kleinem Herbstsalat
21,80 €

% % %k

Reh-Consommé
mit Waldpilztdschle
10,80 €

% % %

Rehriicken mit Quitten & Preiselbeeren
dazu grine Krdauterknopfle
und Herbstgemise
46,50 €

% %k %k

Lammwirt’s Zwetschgenvariation
mit Sorbet, Terrine
und ,Lammbuben”
12,90 €

4-Gang Menii 82,50 €

Naturparkwirte 8,80 €

Naturparkwirte 9,90 €

Karamellisierter badischer Ziegenkdse mit roter Beete, Walnusse,

Schwemmle’‘s Holunder Balsamico und kleinem Feldsalat 17,90 €
Feldsalat mit Kirbiskerndl, Speck und Kracherle 14,90 €
Schnecken im Pfannle 14,90 €
Avocadofacher mit Kutter - und Eismeerkrabben 18,50 €
Badische Hirschterrine und Ententerrine mit Ananas Chutney,

Johannisbeersauce und kleinem Zupfsalat 18,90 €
Artischockensalat mit luftgetrocknetem Rinderschinken,

alter Balsamico und Padanokése 19,20 €
Variation vom Orkney Lachs mit Lachsterrine

dazu Reibekiichle, Creme Smetana und kleinem Zupfsalat 22,00 €

NATURPARK-
WIRTE

©
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VEGETARISCH

Hausgemachte Agnolotti mit Ricotta an Gemiseblattspinat,
Pinienkerne, Basilikum und Sugo Tomaten

Fettuccine mit Steinpilzen und kleinen Gemiusen
Kiirbisrisotto mit Walnuss, Birne und Gorgonzola

HAUPTGERICHTE
Maultdaschle geschmelzt mit Kartoffel- und Blattsalat Naturparkwirte
oder mit Pfifferlingen und Gemisegarnitur

Hirschkrautwickel an Preiselbeer-Pfeffersauce und Kartoffelpiirée

Schnitzel vom Kraichgauer Landschwein
mit Kartoffel-Gurkensalat oder mit Kartoffelstdbchen Naturparkwirte

Hirschkalbsbraten in Wacholderrahm mit Champignon,
Preiselbeeren, dazu Spatzle und Herbstgemiise

Roulade vom Hedwigshof an Rotweinschalotten & Champignons
dazu Kartoffel-Lauchpliree und Ofengemise

Pfeffersteak vom Albtdler Weiderind mit gratinierten Ofenkartoffeln
und buntem Marktgemiise Naturparkwirte

Rosa gebratene Entenbrust mit Honig, Sesam, Orangensauce,
hausgemachte Schupfnudeln und Herbstgemise

250 gr. Rib Eyes vom Albtadler Weiderind mit Gewdlrzbutter,
Wirfelkartoffeln und Marktgemiise

Hirschmedaillon mit Preiselbeeren, Quitten, Waldpilze,
grine Knopfle und Herbstgemise

Kalbsriicken mit Triffelnudeln, Herbsttriffel und kleine Gemisegarnitur

Saisonsalat mit gegrillten Fischen oder mit gebratener Poularde
Zanderfilet mit Rahmkraut, Kartoffelgebdack und WeiRburgundersauce
Wolfsbarschfilet vom Grill mit mediterranem Gemise und Krauterwiirfelkartoffeln

Lammwirt’s feiner Fischteller mit Seeteufel, Wolfsbarsch, Dorade, Gamba,
Jakobsmuscheln und Orkney Lachs an Krdauterrisotto und Herbstgemiise

und als Dessert empfehlen wir lhnen

Apfelofenschlupfer mit Vanillesauce und Rahmeis

Eine Auswahl an weiteren Desserts finden Sie bei den Tagesmeniis sowie
auf unserer Dessertkarte. Unser Servicepersonal berdt Sie gern.
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